T.C. o
TURK PATENT ENSTITUSU

COGRAFI ISARET
TEScIiT, BELGESI

Tescil No 1134

Basvuru Tarihi : 20/02/2008

Basvuru No : C2008/014

Yayin Tarihi : 02/08/2009

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg

Basvuru Sahibi : Denizli Ticaret Borsasi

Basvuru Sahibinin Adresi : Kayalik Caddesi Ulugarsi Ishan1 Kat. 5 Denizli
Uriiniin Ad1 : Leblebi

Cografi Isaretin Ad1 : Denizli Leblebisi

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Cografi Siirlan : Denizli ve yoresinde tiretilmektedir
Diger bilgiler ektedir.

Teknik o6zellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 02.08.2009 tarih ve
27307 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci madgflsi geregince 20.02.2008
tarihinden gegerli olmak tizere tescil edilmistir. |
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Tescil No 1 134
Cografi isaret : Denizli Leblebisi

Uriiniin Tammi: Denizli Leblebisi. sari ve kirmizi renkte olan USAK. KUTAHYA. BALIKESIR
yoresinde tiiyli ve kalin kabuklu nohutlardan iiretilen bir Griindiir. Denizli leblebisi iiretimi icin
kullantlacak nohutlarin iiretiminin asgari 8 mm.lik elegin iizerinde kalabilecek boyutta olmasi
gereklidir.

Uretim yerinin iklim kosullari; sicaklik ve nispi rutubet agisindan yayla havasi olarak nitelendirilen
geceleri serin ve kismen nispi rutubet orani artmus, giindiizleri sicak olan yerlerde segilmesi kalite
agisindan 6nemli bir tercih nedenidir.

Denizli leblebisi iiretiminde; tecriibeli ustalar, dretimi bilingli ve kaliteli iireten iireticiler, iiretim
basamaginda nohuttan leblebiyi iiretmek igin 3 1sitma ve tavlama islemi yapmakta, isitma ve
tavlamanin derecesi ve siiresini dinlendirme asamasinda cevre sicakligi ve nispi rutubetine gore de
ayarlanmaktadir.

Uretim Alani: Denizli ve yoresinde iiretilmektedir.

Uretim Metodu:

INSAN FAKTORU: Denizli Leblebisi iiretimi geleneksel leblebi iiretimi tarzindadir. Bu nedenle
iiretim genelde aile iginde gocukluktan leblebi iiretimi ile ig ice yasayan, daha sonra leblebi iiretimine
katilan bireyler tarafindan gergeklestirilmektedir. Bu iiretim tarzi nedeniyle leblebi ustalari isinin tam
anlamiyla ehli, leblebi olusum agamalarinda, kavurma, tavlama, dinlendirme basamaklarina, bu sirada
olusan fiziksel, gérsel ve duyusal degisimlere hakim, farklihiklar1 duyusal olarak kolayca algilayabilen,
kaliteyi ydnlendirebilen niteliklere sahiptirler. Bu ustalar hizmet igin egitimlerle gida kalitesi ve
giivenligi konusunda da bilinglendirilmektedir.

COGRAFI KONUM: Akdeniz ve Ege bolgelerinin igsel ve karasal iklime gegis yerinde yer alan
Denizli, ozellikle yayla karakterindeki, nispeten serin ve nispi rutubeti yiiksek hava sartlart goller
bolgesinin dogal etkisi ile 6zenle kaliteli leblebi iiretimi yapilmasini imkan saglamaktadir. Rutubetli
ve 1hman hava nohudun dinlenmesi esnasinda en biiyiik faktordiir. Bu iklim sartindan dolay1
imalathanelerde herhangi bir ek diizenleme yapilmasina gerek olmaksizin leblebi iiretilmektedir.
URETIM ASAMASI: Denizli Leblebisi iiretiminde leblebi iiretimine uygun kabuk kolay atan, iiretim
asamalarinda kirtlmaya karst direngli, kirmizi renkli nohutlar kullanilir. Bu nohutlar nispeten yiiksek
rakimli, sert iklim kosullarinda iistiin kaliteli olarak yetistirilmektedir. Uretimde 100 adedi 60-65 gar.
olan nohutlar kullanihr. Uretim igin alinan nohutlar énce 8,9, 9.5, 10 mm elek delik gapina sahip
eleklerden gegirilerek numaralandiriimaktadir. Her numara ayri ayr1 paslanmaz krom nikelden
yapilmis 90 kg. kapasiteli kavurma makinesinde 150-160 °C sicaklikta 12-15 dakika 1sitilmaktadir. Bu
islemden sonra 1sitilan iiriin 1sisini kaybetmeden g¢uvalli sekilde (kendir cuvall) 15 giin
dinlendirilmektedir. Dinlendirilen nohut tekrar ayni makinede ikinci bir isitma isleminden
gegirilmektedir. Ikinci i1sitmadan sonra iiriin 6zel olarak hazirlanmis, nem gegirgenlidi yiiksek zemine
80 kg/m? olacak sekilde serilere istenen tavi kazanabilmesi i¢in 15-25 giin miiddetle serilerek
dinlendirilmektedir. Dinlendirilen iiriin istenen sekilde kabararak, kabugunu da atabilecek ozellik
kazanmustir.

Bu iiriin genelde paslanmaz kromdan mamul 15-200 kg. kapasiteli tavlama makinesinde 100-120 ml
su/kg nohut olaeak sekilde su ile tavlanmaktadir. Tavlanan nohut 250 ser kg. lik sandiklara alinarak 18
ile 22 saat ;afasmda dinlendirilmektedir. Bu siire sonunda tavlanmis sinif ayri ayri ganak seklinde
yapilmis tgvada 150-160 °C lik 1s1 ortaminda agag maflak ile déndiiriilerek kavuk atimi saglanirken,
iirlininde yavas yavag kavrulmasi gergeklestirilmektedir. Denizli yoresi leblebileri bu sistemle %95-
%100 oraniida kavugunu atarak, kabuksuz kavrulmus yoresel sar1 Denizli leblebisi haline gelir. Bu
iiriin kabuk ve varsa kirik ayrimi igin elenir.

DENIZLI LEBLEBISi URETIM AKIM SEMASI
- Hammadde Alim1 (Kirmizi, 60-65 gr./100 adet &zelligine sahip)
- Eleme (8, 9, 9.5, 10 mm.lik eleklerde)

- 1.Kavurma

- Dinlendirme (Torbada)

- 2. Kavurma

- Dinlendirme (Sergi alaninda)

- Tavlama

- Dinlendirme (agag teknede)

- Maflakla kabuk soyma

- Son eleme

- Denizli Leblebisi
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URETIM YERININ OZELLIKLERI: Denizli leblebisi iiretim alani isitma, ¢uvalda dinlendirme.
sererek dinlendirme ve maflakli kabuk soyma isleminin yapildigi dort ayrt Gnite halinde
diizenlenmektedir. Isitma, kavurma ve kabuk ayriminin yapildigr {initeler bol hava sirkiilasyonlu,
aspiratorlerle desteklenmis sekilde dizayn edilmektedir. Tiim iiniteler en az 3 m yiiksekliginde insa
edilmektedir.

URETIM ASAMASINDA KULLANILACAK MALZEMELER

1) Eleme Makinesi,

2) Kavurma Makinesi,

3) Tavlama Makinesi,

4) Maflakli kabuk soyma makineleri yeterli kapasite ve sayida iiretimde kullaniimaktadir.

Yukarida belirtilen makineler paslanmaz kromdan imal edilmektedir.

URETILEN URUNUN DEPOLANMASI (Saklanmasi): Denizli leblebisi nispi diisiik giines 15131
almayan serin bir ortamda saklanmalidir.

Denetleme: Uretimi ve yukarida belirtilen ozellikleri leblebinin iiretime uygun sekilde yapilip
yapimadifma dair denetim mevcut kanun ve yonetmeliklere gbre Denizli Ticaret Borsasi
Koordinatorliigiinde;

- Denizli Ticaret Borsasindan iki (2) kisi,

- Tarim Il Midiirliigiinden bir (1) kisi,

- Denizli Esnaf ve Sanatkarlar1 Odalari Birliginden bir (1) kisi,

- Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Bsliimiinden bir (1) kisi,

- Denizli Belediyesinden bir (1) kisinin kattlimi ile olusturulacak bir komisyon tarafindan
yapilir. Denetimler toplam alti (6) kisiden olusacak komisyon tarafindan belirlenecek siireler
ve kriterler dahilinde yapilacaktir.

Kullanim Bi¢imi: Markalama

Cografi isaretin adi olan “DENIZLI LEBLEBISI” markasinin kullanim bigimi asagida belirtildigi
gibidir:

-Uretici gergek ve tiizel kisiler, iiretimlerinde “DENIZLI LEBLEBISI” ibaresini ambalajlari iizerinde
kullanabileceklerdir. Ancak bu ibare iiriin marka ve Sirketin Ad/Unvaniyla birlikte kullanilmali ve
Marka Ad ve Unvani olusturan yazi karakterlerinden biiyiik olarak kullanilmamalidir.

-Cografi Isaretin adi olan DENIZLI LEBLEBISI ibaresi yan yana veya Denizli yukariya gelecek
sekilde alt alta yazilarak kullanilabilecektir.

-Sirket Marka/ Unvaninin yaninda Cografi isaretle birlikte vasif bildiren (liiks, ozel, layt, v.s. halk:
yaniltacak ibareler kullanilmayacaktir.)

-Ureticiler, Fabrika ve Satis yerlerinde tabelalarda yine yukarida bahsedildigi gibi Firmanin Marka ve
Unvaniyla birlikte Cografi isaretin ismini kullanabileceklerdir. Sadece Denizli Leblebisi gibi ibare tek
basina kullanilmayacaktir.



